


¢s Prvni pouziti, Funkce grilu - sk Prvé pouZitie, Funkcia grilu - hu Els6 hasznalat, Grill funkcio
ro Prima utilizare, programul Gratar - bg MbpeoHayanta ynotpeda, GyHkums 3a rpun - hr Prva uporaba, Grill funkcija
sl Prva uporaba, funkcija Zar - bs Prva upotreba, gril funkcija - sr Prva upotreba, Funkcija grila
pl Pierwsze uzycie, funkeja grill - ru [Mepsoe ncnonb3oBaHue, GyHKLMA rpuns
uk Mepuue BUKOpUCTaHHA, GYHKLIA TPUNS - AF o2l daubsg JoYl pluseeayl - tr ilk kullanim, Izgara islevi

@

cs Produkt a prislusenstvi - sk Produkt a prislusenstvo - hu Termék & Tartozékok
ro Produs si accesorii - bg [MpoaykT 1 akcecoapw - hr Proizvod & Nastavci - sl Izdelek in nastavki

bs Proizvodi i nastavci - sr Proizvod & dodaci - pl Produkty i akcesoria - ru [pogykT 1 akceccyapbi
uk MpoayKT Ta akcecyapu - ar Glasllly gkl - tr Uriin & Aksesuarlar

cs Litinova mrizka na grilovani

sk Liatinova mriezka na grilovanie
hu Ontott grill racs

ro Gratar turnat sub presiune

bg MeTanHa rpun pewetka

hr Metalna grill resetka

sl Kovinska resetka

bs Metalna resetka za gril
sr Livena resetka

pl Ptyta grillowa aluminiowa
ru PeweTka ans rpuns

uk PewiTtka gns rpuns

ar slgs dSus

tr Dokim 1zgara

cs Digitalni dotykova obrazovka - sk Digitalna dotykova obrazovka - hu Digitélis érintoképernyo
ro Ecran digital - bg urutaneH ekpaH - hr Digitalni zaslon osjetljiv na dodir - sl Digitalni zaslon na dotik

bs Digitalni ekran - sr Digitalni ekran na dodir - pl Dotykowy wyswietlacz - ru CeHcopHbi gucnnei e
uk CeHcopHui fucrnen - ar 4wy js) 43l - tr Dijital dokunmatik ekran

¢s Programy Hranolky Nugetky Pecené kure Pizza Maso Ryba Zelenina  Dezerty
sk Programy Hranolky Nugetky Pecené kura Pizza Maso Ryba Zelenina  Dezerty
hu Programok Siilt krumpli Csirkefalatok Grill csirke Pizza HlGs Hal Zoldségek Desszert
ro Programe Cartofi prajiti Nuggets Pui prajit Pizza Carne Peste Legume  Desert
bg Mporpamu  [MbpxeHn kapTopu [Munewku xanku [TeyeHo nune Muua Meco Puba 3enenuyun [ecept
hr Programi  Krumpirici Medaljoni Peceno pile Pizza Meso Riba Povrce Desert
sl Programi  Krompircek Nuggets medaljoncki Pecena perutnina Pizza Meso Riba Zelenjava Sladica
bs Programi  Pomfit Hrskavi zalogaji od piletine  Pecena piletina Pizza Meso Riba Povrce Desert
sr Programi  Pomfrit Pileci kroketi Pecena piletina Pica Meso Riba Povrce Dezerti
pl Programy Frytki Nuggetsy Kurczak z rozna Pizza Mieso Ryba Warzywa Desery
ru lMporpamMmbl Opu Harretcbl 3aneyenHas LbinneHok lMuuua Msco Peiba OBowim [ecepTsl
uk Mporpamu  ®pi Haretcn 3aneyeHa Kypka Miua M'aco Puba OBoui [eceptn
ar gl ddin ublhy il il zlol s o=d ow Oy s Sbgl>

tr Programlar Kizartmalar Klz.armlgTavuklar Kavrulmus tavuk Pizza Et Balik Sebzeler Tatlilar

cs Teplota ¢s Casovac

sk Teplota sk Casovac

huHomérséklet hu ldézitd

ro Temperatura ro Tlrper

bg Temnepatypa bg Taiimep

hr Temperatura hr Timer

sl Temperatura sl Casovnik

bs Temperatura bs Tajmer

sr Temperatura sr Tajmer

pl Temperatura pl T|r116r

ru Temnepatypa ru Taiimep *

uk Temnepatypa uk Taiimep Tipy - V poloviné vafeni maso otocte, abyste dosahli oboustraného opeceni ) ‘_ Blika béhem predehfivani / Blika behom predhrievania / Villog az elémelegités
ar &)= d2)s ar .59 del Tipy - V polovici varenia méso ototte, aby ste dosiahli obojstranné opegenie koizben / Clipeste in timpul pre-incalzirii / Mura no Bpeme Ha ripegsapuTenHoTo

tr Sicaklik

¢s Manualni funkce: Horkovzdusné smazeni, Gril
sk Manuélna funkcia: Teplovzdusné smazenie, Gril
hu Manualis funkciok: Air Fry, Grill

ro Programe manuale: Friteuza cu aer cald, Gratar
bg PryeH pexxum: OpuTiopHuk, Mpun

hr Rucne funkcije: Vruci zrak, Grill

sl Rocni programi: Cvrtnik na vroc zrak, zar

bs Manualne funkcije: Friteza na vrudi zrak, gril

sr Manuelne funkcije: Przenje na vrelom vazduhu, Gril
pl Tryb manulany: Grill, Smazenie powietrzem

ru PyyHble ¢yHKLWK: a3porpunb, rpuib

uk Pyyri dyHkUii: aeporpunb, rpunb

ar_ssadls lsall Al s il

tr Manuel fonksiyonlar: Air Fry, Izgara

Dehydratujte ovoce nebo zeleninu v rucnim rezimu, 4H 45°C N
Dehydrujte ovocie alebo zeleninu v ruénom rezime, 4H 45°C
Gyiimolcs vagy z6ldség aszalds manudlisan, 4H 45°C

Deshidratati fructe sau legume in modul manual, 4H 45°C
[lexuppaTipaHin NNofoBe W 3eN1eHYYLM B PbyeH pexiuM, 4 h, 45°C
Dehidriranje voca ili povrca, 4 sata, 45°C

Suho sadje ali zelenjava, rocna nastavitev, 4 ure, 45°C

Dehidracija voca ili povr¢a putem manualne funkcije, 4h 45°C
Dehidriranje voca i povr¢a u manuelnom rezimu, 4H 45°C

Suszenie owocow lub warzyw w trybie manulanym, 4H 45°C
06e3BoXMBaHNE GPYKTOB UM OBOLLE B py4HOM pexuMe, 4 yaca 45°C
[lerinpatalyis GpyKTiB Ta 0BOYIB B Py4HOMY PeXuMi, & ronnHu 45°C
Dsis 420 45 o Blolu m)Y  gaudl mogll Gi,b e jlasdl gl Sladll iides
Manuel mod ile meyve veya sebzeleri kurutun, 4H 45°C

tr Zamanlayici

Tippek - Forditsa meg a hust a fdzési idd felénél az optimalis pirulas érdekében
Tips - Intoarceti carnea la mijlocul timpului de gatire pentru rezultate perfecte
CbBeTH - 06bpHeTe MecoTo No cpeaaTa Ha roTBEHETO 33 NepOEKTHY pe3ynTaTi
Savjet - Preokrenite meso na pola pecenja za savréene rezultate

Namig - Za optimalno pripravo meso obrnite na polovici kuhanja

Savjeti - Okrenite komad mesa na pola pecenja za optimalne rezulatate
Saveti - Okrenite meso na pola pripreme, za optimalnu zapecenost

Aby mieso byto idealnie przyrzadzone, w trakcie grillowania obroc je

CoBeT: niepeBepHUTE MsICO B CePeAIHE MIPUTOTOBACHHS AN OMTUMANbHO/ 33XapKH.
Mopafia: NepeBepHITL M'ACO B CepeRMH MPUTOTYBaHHS 418 ONTVMANBHOT0 06CMAXeHHS
dos L8] s Jgamll Cabll G5 Chatio § pol] (Bl sdoxeas

Ipuclars - Optimum miihiirleme icin eti pisirme siiresinin yarisina kadar cevirin

3arpseatie / Treperi ti'ekom_zagriﬂ'{avanja / Med‘se?revanjem lucka utripa / Treperi
tokom zagrijavanja / Treperi prilikom zagrevanja / Mryga podczas rozgrzewania /
MuraeT B0 Bpemst MpedBapuTenbHOro Harpesa./ baubac nia_yac_norepensoro
HarpiBaHHA | Seuck! vl <Ll 5.2 a0y O ISitmasirasindayanip soner

¢s Recepty jsou dostupné online nebo staci naskenovat QR kod
sk Recepty st dostupné online alebo staci naskenovat QR kod
hu Elérhetd receptek online vagy QR kdd szkennelésével

ro Retete disponibile online sau prin scanare a codului QR

bg PeLienti, HanuyHy OHNaIH K Ype3 ckaHmMpaHe Ha AR Kopa
hr Recepti su dostupni online ili skeniranjem QR koda

sl Recepti so na voljo na spletni strani ali skenirajte QR kodo
bs Recepti su dostupni online ili skeniranjem QR koda
st Recepti dostupnion line ili skeniranjem QR koda

pl Przepisy dostepne online lub po zeskanowaniu kodu QR
ru - Otckanvpyire QR Kkog, 4Tobbl HaitTi peLienTsl

uk Bigcxanyire QR kog, LL06 3HaliTy peuienTy

ar QR 503 zewsl 9l C5,0Y1 e dolie Olaog)!

tr Cevrimicitarifler meveuttur, QR kodunu da taratabilirsiniz
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cs Rady pro vareni - sk Rady pre varenie - hu F6zési tanacsok - ro Sfaturi pentru gatire
bg CbBeTy 3a rotBeHe - hr Savjeti za kuhanje - sl Nasveti za kuhanje - bs Kulinarski savjeti

sr Saveti za pripremu - pl Porady dotyczace gotowania - ru CoBeTbl N0 NpUroToBIEHMIO
uk opaay no NpUroTyBaHHIO - ar 4kl eSlas - tr Yemek pisirme tavsiyeleri

%@% 300 - 800 g 15 - 26 min 200°C v =3
By | a00g-800g 22 - 27 min 200°C v =
e & 300g-800g 22- 32 min 200°C v |
% 300g- 700 g 16 - 20 min 200°C v S}f
- 4 100g-500 g 12-19 min 180°C (CA
1000 60 min 20°C (CA
100g- 600 g 7-15 min 200°C v (CA
* 100 g - 500 g 6- 10 min 180°C v S
W0 g 7 min 190°C
N 4 100 g - 400 g B- 15 min 170°C Q>
<o @ 30 g 15-17 min 140°C <
@ 12 pieces 4min 170°C >

7 pieces 15 - 18 min 180°C i

STEP © STEP ©

Bt
&

15 min
200°C

SO R
250 6 - 8 min 200°C v
300g 10 min 200°C v
S0 400 g 10-12 min 200°C v
200g 3-5min 170°C 4

www.tefal.com
www.t-fal.com
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